
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

য৑らしいেણ、ঽীらしいථらしをフルーツから 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

http://www.fruitslife.com/ 
  

Identity   

 

୫べる௫しさ、生きるຈびをஎたちはඍけます。 

人間らしい生活、自分らしいථらし 

எたちはフルーツから௹かで඿ిなථらしを൉ୗします。 
 

 



 

フルーツライフઙૄভ঺ ভ঺໪ਏ 

 名 ู フルーツライフ株ૄ会社 
 所૔地 ఎ知県名ଽો市ஹ山ય下ಂ஺௡ി田 447 
 設 立 2012 年 1０月 1 日 

代表取ഁ૽    ଯ野利治 
௧務取ഁ૽    ༅原඘明 
工場長      外ை真૓஖ 

 జ業員数  80 名（ଵ理౭ു૒２名・౭ു૒ 2 名） 
 
 
ੵৃ໪ਏ 

 2007 年名ଽો市ஹ山યにᓛ工し工場は、設計஺మから HACCP に基づき૦設されました。 
โ2008年5月には ISO22000のఃஈを行いました。ISO22000は୫ષ安全マネジメントシステムFSMS

によりଵ理されたாめてレベルの高い認証であり原મ入෰から加工఺び出෰まですべての生産ૌஙのデー
タを記ஈする୫ષ安全システムです。 
 さらに 2012 年８月には（社）日本ഐ๋୫ષ協会に加ೇし、โ 2013 年 4 月には同協会の認定工場とな
りました。 
 こうした୫ષ安全システムの認証下、工場のトレーサビリティーは生産ૌஙすべてにநって確認するこ
とができます。また工場を出෰するଲષは定期的にஆ自の༳検査を行っており自信を持って安全な୫ષを
おඍけすることができます。 

 

 

 

 

ૹષのன৫ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ੵৃ૦ണถ಍ 

ഢ地面஋  991.74 平米 

૦物面஋  594.76 平米 

෫面஋  1102.02 平米 

1F ෫面஋ 565,60 平米 

2F ෫面஋ 556.42 平米 

઱設内  HACCP 対ૢ 

எたちは、学ૅஔ୫のリーディングカンパニーであり、 

メディカルフルーツのパイオニアを目指します。 

৾ ૅ ஔ ୫  メディカルフルーツ イথターネット୿ਲ਼ 

・チルドカットフルーツ 

・ഐ๋カットフルーツ 

・ஔ୫向け手作りスイーツ 

・チルドカットフルーツ 

・ഐ๋カットフルーツ 

・アレルギー対ૢデザート 

ブランド名：あんしんがとう 



◆৾ૅஔ୫◆ 

 フルーツライフでは全国の学ૅに、果物のチルド・ഐ๋ଲષを提୹しています。 
 Ⴈ社工場の生産数は、月産約 150 万୫、1 年の生産数は約 1,800 万୫です。政ഥ市を઩め全国の市町村
に果物のチルド・ഐ๋ଲષを提୹しています。 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

チルドカットフルーツ 

ഐ๋カットフルーツ 

ఛතのഽの果物をおඍけしています。 

௘には๤・ぶどう・りんご。෈からஐにはཛやみかんなど

のᎂ჎థ。また、学期ଜにはご予઴に合わせたフルーツの

ాり合わせも提୹しております。 

ဂいఛතにぴったりなഐ๋フルーツ。 

ഐ๋୫ષ協会の認定の下、ଐସで安全なഐ๋フルーツ

のご提୹をしております。 

ஔ୫਱けু੿りデザート 

஖௡しい手作りデザートを提୹しています。 
大஑オーブンが３台ある൏成஼では FL パティシエが஖௡

しいケーキを作っています。 

ご当地スイーツやアレルギー対ૢૹષもଲୗしています。 

୫୘の一୭として、フルーツライフは下記の取り組みをしています。 

⋇ഽな果物をカットし提୹する「地産౱଎」 

⋈全国૚地ୠ指定の原મを使用しスイーツでの「地産地଎」 

⋉みんなで同じものが୫べられる「アレルギー対ૢ୫」 

フルーツライフは学ૅஔ୫௧業メーカーとして安全なૹષのご提୹はもちろん、 

ల来の日本を૿う子どもたちの௏全な୫文化の୘成に๾൴していきます。 

フルーツライフの୫୘への਄りੌみ 



◆メディカルフルーツ◆ 
୰院で提୹される୫事は安全かつおいしいものでなければなりません。また、治௜をより஍果的にする

ためには、୫事をしっかりとることが૑要不૭ಳです。そのためには、஖௡しくて、ཪり௹かでଳಁ的に

も௫しいメニュー作りが重要です。一日の時間の多くをベッドでૌごす人にとって୫事は一୞の௫しみで

す。なかでも୫後の஖௡しいデザートは、生きるಜびと௏೨のౘせを実૎できる大切な時間です。 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
◆イথターネット୿ਲ਼◆ 
 「バースデーケーキのないไ生日なんて！！」 

 ୫物アレルギーを持つ多くの子どもはケーキを୫べることができません。ไ生日も主૽のバースデーケ

ーキのないᄧしいおไ生日会となります。そんな子どもたちの思いにૢえるために஖௡しいケーキを作り

ました。 

 ୦よりも安全で、その上おいしい。୫物アレルギーを持つ子どもたちが安心して୫べることのできる஖

௡しいスイーツを୿売します。 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

૚઱設のご要஦のૠ格におૢえしています。 

一໪にୢ௜઱設といっても૚઱設や利用者஘の

્ඉにより、ૠ格や使用アイテムが౮なります。

FL ଵ理౭ു૒と಍かいご相୥の上、ૹષをವめ

させていただいております。 

メディカルフルーツ 

アレルギーৌૢデザート：あんしんがとう 

“あんしんがとう”はアレルギー対ૢスイーツ௧業メーカーで

す。工場内では໚・ຼ・小်を一切しようしておりません。 

http://store.shopping.yahoo.co.jp/ansin-gateau/ 

எたちは、学ૅஔ୫のリーディングカンパニーとメディカルフルーツのパイオニアを目指す企
業として、目まぐるしく૗化する୫୭୆に対ૢしてまいります。 

その第一నとして、2012 年 7 月には（社）日本ഐ๋୫ષ協会に加ೇし権๏ある組௶の会員となり、
2013 年 4 月(社)日本ഐ๋୫ષ協会の認定工場に認૭されました。 

こうした୫ષ安全システムの認証下でజ業員一ீとなって、高いಂの下、全国の学ૅஔ୫やୢ௜઱
設ಉへ自信を持って安全な୫ષをおඍけしてまいります。 

フルーツライフのષସへの਄りੌみ 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

い䛱ご 各種䠄一部取扱い䛺し䠅 愛知䞉九州

䜰䞁䝕䝇 茨城

䝍䜹䝭 茨城

䝝䝛䝆䝳䞊䝯䝻䞁 䜰䝯䝸䜹䞉䝯䜻䝅䝁䠄通年䠅

国産䜻䜴䜲 愛知䞉愛媛䞉福岡

輸入䜻䜴䜲 䝙䝳䞊䝆䞊䝷䞁䝗

䝢䜸䞊䝛 長野

巨峰䠄種䛺し、種あ䜚䠅 愛知䞉長野

佐藤錦、他 山形䞉山梨

䜰䝯䝸䜹䞁䝏䜵䝸䞊 䜰䝯䝸䜹

梨 幸水、豊水、20世紀、南水 奈良䞉和歌山

刀根䠄種䛺し予定䠅 和歌山

富有䠄種あ䜚予定䠅　 山形

青森䠄通年䠅

青森䞉長野

温州䜏か䜣 徳島䞉愛媛䞉和歌山

䝛䞊䝤䝹䜸䝺䞁䝆 䜰䝯䝸䜹䞉䝯䜻䝅䝁

不知火䠄䝕䝁䝫䞁䠅 和歌山

伊予柑 愛媛䞉広島

甘夏 鹿児島䞉広島

八朔䠄䛿䛳さく䠅 広島

清見䜸䝺䞁䝆 和歌山

河内晩柑䠄美生柑䠅 愛知

日向夏 宮崎

䜾䝺䞊䝥䝣䝹䞊䝒　䝹䝡䞊 䜰䝯䝸䜹䞉䜸䞊䝇䝖䝷䝸䜰䠄通年䠅

䜃䜟 香川

䝟䜲䝘䝑䝥䝹 䝣䜱䝸䝢䞁䠄通年䠅

い䛱じく 愛知

※上記䛾品種䞉産地䞉時期䛿予定䛷す。天候䜔作付け等䛻䜘䜚、取扱いが䛷き䛺い場合䜔ず䜜込䜐場合がござい䜎す。

柑橘類

柿

䜚䜣ご 䝃䞁䜅じ、䜅じ

2月 3月

䝯䝻䞁

䜻䜴䜲䝣䝹䞊䝒

䜆䛹う

さく䜙䜣䜌

8月 9月 10月 11月 12月 1月
果物 品種 産地

展　　　開　　　時　　　期
4月 5月 6月 7月

チルドフルーツカレথダー 

名ଽો学഼大学ૢ用ଢ଼஢஼とフルーツライフ株ૄ会社は、2012 年から３年౟りの産学ુ同事業の

プロジェクト成果として、一ಹ଎ા者向けにアレルギー対ૢデザートを୿売しました。 

開発・୿売にあたっては「アレルギーの会 ぷちヴェール日進」の協力をྛぎ、実際にアレルギー

の子を持つ೯ಟの຦さんのଢをଲષに反಩しました。 

୦よりも安全で、その上஖௡しい。எたちは୫物アレルギーを持つ子どもたちが安心して୫べるこ

とができる஖௡しいスイーツを提୹して૞ります。 

ৗୂにൕൗされました。 

× 



　

冷凍カットフルーツ

国産白桃のハーフカット
をシロップ漬。しっかり
とした食感に桃本来の
濃厚な味です。

規格：50g / 40g　　　入数：40個×4袋 c/s

産地：山形 他

黄桃のハーフカットをシ
ロップ漬。甘さ控えめで
スッキリとした酸味。

規格：50g / 40g　　　入数：40個×4袋 c/s

産地：南アフリカ 他

コスタリカ産パインをス
ティックカット。生パイ
ンをそのまま急速冷凍。
パイン本来の味が楽しめ
ます。

規格： 40g　　　入数：40個×5袋 c/s

産地：コスタリカ 他

タイ産パインをシロップ
漬。厚切りにスライス
カット。冷凍フルーツの
王様。

規格： 50g/40g/30ḡ　　入数：40個×4袋 c/s

産地：南アフリカ 他

洋梨のハーフカットをシ
ロップ漬。シャリシャリ
とした爽やかな口当た
り。

規格：40g　　　入数：40個×5袋 c/s

産地：タイ 他

国産りんごをシロップ
漬。クォーターカット。
爽やかな酸味でしっかり
とした肉質です。

規格：40g         　　　入数：40個×4袋 c/s

産地：青森・山形 他

日本名は杏。フルー
ティーな甘酸っぱさ。中
華料理のデザートにいか
がでしょうか。

規格：2個入　　　　  入数：40個×5袋 c/s

産地：南アフリカ 他

国産白桃 国産りんご

黄桃

アプリコット

スティックパイン

洋梨

スライスパイン

ひとくちパイン ひとくち洋梨 ひとくち黄桃 ひとくち白桃

産地：フィリピン他 産地：南アフリカ他 産地：南アフリカ他 産地：中国他

冷凍ひとくちシリーズ
スムージやフルーツポンチの定番アイテムです。
パインは生の原料を急速冷凍。その他アイテムは
シロップ漬け原料となります。

規格：１kg　　入数：１kg×10袋 c/s



 

 

 

 
 

 

       

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

学校給食で培った 

信頼と実績⇁活かし 

⇊∙⇥∞⇳⇩⇮販売 

もしています。 

【あ⇂し⇂がとう】で検索♪ 

国⏘⡿⢊使⏝ 乳・ᑠ㯏・卵 不使⏝ 

※᫬ᮇにより原ᩱの⏘ᆅがኚわる商品もございます。 

乳・卵・ᑠ㯏の三኱アレルゲンを使⏝していない商品です。 

「㣗≀アレルギーを⌮ゎし、ㄡもがᏳᚰして㣗べれるᏛᰯ⤥㣗。」を┠ᣦして㛤Ⓨしました。 

原ᩱの⡿⢊は国⏘にこだわり、ᑓ⏝の器具の使⏝や⾰㢮を╔⏝するなどὀពをᡶい〇㐀しています。また、原ᮦᩱのᡭ㓄が可

⬟なᆅᇦにはᆅ⏘ᆅᾘのごᥦ᱌も可⬟です。 

みんなとᴦしく一⥴に同じものを㣗べれる喜びを ≪Eat Together! Happy Dessert!!≫ 

「ᮏ〇品の〇㐀ラインでは、オレンジ・キウイフルーツ・もも・リンゴ・

ゼラチンを使⏝した〇品も〇㐀しています。」 

名古ᒇᕷᏲᒣ区下ᚿẁ味⇃⏣ 447 

㹒㹃㹊㸦052㸧739-3677 

㹄㸿㹖㸦052㸧739-3688 

◆カップケーキ◆ ◆もこもこココア◆ ◆フルーツケーキ◆ 

◆プチチョコケーキ◆ ◆キャラメルムース◆ ◆ツリーソイムースケーキ◆ 

◆フォথダথショコラ◆ ◆メープルマドレーヌ◆ ◆ココアの஌◆ 

◆いよかんマドレーヌ◆ ◆ストロベリーソイムース◆ 

⡿⢊ベースのスポン

ジの上に㇋乳ホイッ

プ、いちごゼリーをト

ッピング。 

⡿⢊ベースのスポン

ジの上に㇋乳ホイッ

プ、ココアパウダーを

トッピング。 

⡿⢊スポンジ⏕ᆅに

㇋乳ホイップとὒ᲍

をトッピング。≉ὀで

その他フルーツも┦

ㄯᢎります。 

しっとり⡿⢊ココア
スポンジにチョコを

コーティング。⃰ 厚な

味わいが人Ẽです。 

キャラメルの⏑さと、

ὒ᲍のさわやかな⏑
さのዟ῝い味わいを

おᴦしみください。 

Xmas 向けアイテム。 

可ឡらしい Xmas パ

ッケージが኱人Ẽ。 

⃰厚な味わいでアレ

ルギーᑐᛂ商品とは

ᛮえない仕上がりで

す。 

メープルシロップを

ふんだんに使⏝した

マドレーヌです。㢼味

があります。 

しっとり仕上げた⏕

ᆅで㇋乳クリームを

サンド。 

⏕ᆅにいよかんピー

ルをΰぜ㎸み↝ᡂし

ました。㤶り㧗い味わ

い。 

ソイムースといちご

ペーストの 2 ᒙᵓ㐀。 

㞃し味に味噌を使⏝

しています。 


